
Surtido de Ibéricos 

La mejor selección de Ibéricos de la zona, podrá degustar  

Jamón, Lomo, Chorizo y Salchichón. 

18 € 

Torta del Casar Gratinada con Pimentón de la Vera 

No necesita presentación, simplemente uno de nuestros platos más tradicionales  

17.50 € 

Jamón Ibérico de Bellota sobre Finas Láminas de Pan Tostado  

Regado con Zumo de Arbequina 

El más popular de los placeres de nuestra tierra  

18 € 

Ajo Blanco de la Tierra 

Refrescante y Sabroso 

7 € 

Gazpacho Extremeño 

Muy aconsejable 

7 € 

...para empezar ... 

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 



 

 

 

 

 

 

 

“Si empleo tantas horas en convencerme que tengo razón, ¿no será 

que existe alguna razón por la que temer que estoy equivocada?” 

 

Jane Austen 



...para empezar ensaladas... 

Timbal de Aguacate con Vinagreta de Mango y Mariposa de Langostinos Salteados a la Lima  

Toque exótico con sugerente acompañamiento 

13 € 

Ensalada de Canónigos con Vinagreta de Queso Tomate Dulce Confitado, Cebolla Caramelizada 

y Emulsión de Zanahoria 

Una forma diferente y fresca de disfrutar de la huerta  

12.50 € 

Ensalada de Delicias de Pato con Vinagreta de Trufa y Perlas de Naranja.  

(Foie, Mollejas, Jamón de Pato, Confit, Boletus)  

Disfrutarás de una ensalada sofisticada y de sabores muy especiales, con productos de 

primera categoría y elaborados con mimo 

14 € 

Ensalada Hurdana 

Exquisita receta extremeña lista para ser degustada 

10 € 

Ensalada de Frutas de Temporada con Virutas de Foie sobre Balsa de Yuca  

Degusta este mangar divino, saborea sus texturas únicas  

16 € PRECIOS CON IVA INCLUIDO 



 

 

 

 

 

 

“Nuestra misión en la tierra es descubrir nuestro propio camino. Nunca seremos felices 

si vivimos un tipo de vida ideado por otra persona” 

 

James Van Praagh 



Revuelto de Criadillas de Tierra acompañado de Lamina de Jamón y Fideos chinos  

Un plato exquisito para un paladar de Gourmet 

13 € 

Huevos Fritos con Chorizo envueltos en Chips de Patata con Pimientos de Padrón  

Plato tradicional con una pincelada “A Nuestro Estilo” 

12 € 

Tomate Relleno de Cebolla, Manzana y Foie sobre Arroz negro y Crema Ligera de Queso  

Combinación de texturas y explosión de sabores en el paladar  

14 € 

Parrillada de Verduras (mínimo 15 minutos) 

Una exquisita mezcla de Verduras con gran sabor y toque de Parrilla  

10 € 

Bocadillo de Champiñón a las Finas Hierbas Acompañado de Salsa Tártara  

Plato con carácter y suavidad en boca 

10 € 

Navajas Gallegas con Crema Violeta de Limón y Refrito Tradicional  

Elaboración con toque especial de nuestro maestro  

14 € 

...para empezar entrantes calientes...  

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 



 

 

 

 

 

 

 

“El mundo está lleno de personas quienes desde su infancia jamás han entrado 

por una puerta abierta con la mente abierta” 

 

E.B.White 



Risotto de Setas de Temporada con Crujiente de Parmesano 

Mezcolanza de sabores y suave textura, no podrás parar...  

14 € 

Guiso Tradicional de Arroz con Patata y Bacalao  

Un guiso de toda la vida que te sorprenderá 

13 € 

Arroz con Liebre 

Suculento manjar, suave y meloso 

15 € 

Tallarines con Frutos del Mar y Patitas de Chipirón Fritos  

El Rey de la pasta con su mejor guarnición 

12 € 

Raviolis de Chanfaina envueltos en Pasta Filo acompañados de Pimientos de Padrón  

y Crema de Patata Trufada 

Deleitarás su presentación y sabores único 

16 € 

...para empezar arroces y pastas...  

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 



 

 

 

 

 

 

“No me da miedo mañana, porque he visto ayer y me encanta hoy” 

 

William Allen White 
 



...del mar... 

Lomo de Besugo en Costra de Miel de Lima con Chalota Confitada al Aroma de Café acom-

pañada de Emulsión de Zanahoria 

Un gran bocado del mar que conquistará tus sentidos  

17 € 

Mero a la Plancha sobre Cama de Patata Confitada guarnecido con Sofrito Tradicional  

Extremeño bañado con Aceite de Estragón 

La suavidad del Mero y su presentación otorgan a este plato un carácter diferente  

25 € 

Taco de Rape con Migas Extremeñas sobre jugo de Choricero  

Combinado del mar y de la Tierra para deleitar al amante de la buena cocina  

18 € 

 

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 



 

 

 

 

 

 

 

“Todo tiene algo de belleza pero no todos son capaces de verlo” 

 

Confucio 



Vieira Rellena de Canelón de Changurro y Mozzarella con Salteado  

de Flores de Coliflor Tomate Concasse  y Caviar de Chipirón 

La huerta y el Mar unidos para el mayor disfrute del comensal  

20 € 

Merluza en Salsa Verde Especial con Almejas a la Marinera y Crujiente de Rúcula  

Una manera única de degustar la Merluza. No te dejará indiferente  

16 € 

Salteado Templado de Pulpo con Verduritas y Mezclum al Aceite de Pimentón de la Vera  

Siente todo el sabor del mar en este suculento plato, disfruta de una experiencia  

gastronómica inigualable 

16 € 

 

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 

...del mar... 



 

 

 

 

 

 

“Ser feliz no es conseguir lo que deseas, es desear lo que tienes” 

 

Garth Brooks 



Cochinillo confitado con Peras al Vino y Patata Panadera  

Un festín de sabores que te harán disfrutar de este plato tan sencillo  

y sofisticado a la vez 

15 € 

Entrecot de Ternera Retinta con Trigueros Albardados de Jamón Pimiento Dulce y Queso 

Parmesano 

¡Con buena compañía! Un maridaje indiscutible 

18 € 

Cubo de Pierna de Cordero Relleno de Confitura de Higos y Torta del Casar  

con Costra Agridulce y Zanahorias Baby 

Sugerente preparado de Cordero acompañado del sabor de la auténtica huerta  

18 € 

 
PRECIOS CON IVA INCLUIDO 

...de la tierra... 



 

 

 

 

 

 

 

“La verdadera amistad es como la fosforescencia, resplandece 

mejor cuando todo se ha oscurecido” 

 

Rabindranath Tagore 



Pluma Rellena de Manzana Caramelizada, Piquillo, Parmentier de Romero  

con Verduras de Temporada a la Plancha 

Jugoso y Sabroso son sus mejores atributos 

14.50 € 

Taco de Chuletón de Buey a la Parrilla con Zonrongollo Extremeño  

y Patatas al Montón 

Sencillamente delicioso, tierno y con el toque de la mejor cocina  

20 € 

Rulo de Manitas de Cerdo relleno de Cebolla y Pimientos Pochados al Aroma de Trufa con 

Camisa de Sésamo Dorado 

  Su aroma, sabor y textura har§n que quieras repetir este magn²fico plato 

18 € 

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 

...de la tierra... 



 

 

 

 

 

 

 

“El Amor es el significado ultimado de todo lo que nos rodea. 

No es un simple sentimiento, es la verdad, es la alegría que está en el origen de toda creación” 

 

Rabindranath Tagore 



...nuestros dulces... 
Taquitos de Sandia a los aromas de Avellana, Limón, Caramelo y Café  

Sencillamente delicioso...  

6.50 € 

Leche Frita a la Menta sobre Gel de Café  

Cambio de texturas con un toque diferente 

6.50 € 

Degustación de Bombones de Foie 

Puro deseo 

6.50 € 

Brownie de Chocolate con Nueces 

Una explosión de sensaciones 

6.50 € 

Esponjoso relleno de Chocolate Fundente, Praliné de Avellanas y Blanco Cremoso sobre  

Sopa de Melón 

Una textura y un sabor para dejarse llevar 

6.50 € 

Lagrima de Chocolate con Helado de Yogur, Crema de Naranja y Pétalo Rosa de Manzana 

La tradición en tu boca 

6.50 € 

PRECIOS CON IVA INCLUIDO 



 

 

 

 

 

 

 

“Si lloras por haber perdido el sol, las lágrimas no te dejarán ver las estrellas” 

 

Rabindranath Tagore 



Sorbete de Limón al Cava 

Delicioso Sorbete Tradicional 

5 € 

Sorbete de Amareto 

Digestivo y exquisito para terminar la comida 

5 € 

Sorbete de Yogur 

Necesitarás confesarte después de probarlo 

5 € 

Sorbete de Mandarina 

Refréscate y disfruta  

5 € 

Sorbete de Chocolate 

Para los más golosos 

5 € 
PRECIOS CON IVA INCLUIDO 

...nuestros Sorbetes... 



 

 

 

 

 

 

 

“Si lloras por haber perdido el sol, las lágrimas no te dejarán ver las estrellas” 

 

Rabindranath Tagore 



Ajo Blanco de la Tierra 

Refrescante y Sabroso   

“Ensalada Hurdana 

Exquisita receta extremeña lista para ser degustada 
Bocadillo de Champiñón a las Finas Hierbas Acompañado de Salsa Tártara  

Plato con carácter y suavidad en boca 
Raviolis de Chanfaina envueltos en Pasta Filo acompañados de Pimientos de Padrón  

y Crema de Patata Trufada 

Deleitarás su presentación y sabores únicos 
Taco de Rape con Migas Extremeñas sobre jugo de Choricero  

Combinado del mar y de la Tierra para deleitar al amante de la buena cocina  

Cochinillo confitado con Peras al Vino y Patata Panadera  

Un festín de sabores que te harán disfrutar de este plato tan sencillo  

y sofisticado a la vez 
Brownie de Chocolate con Nueces 

Una explosión de sensaciones 

 

35ú IVA Incluido 

...Nuestro Men¼ Degustaci·n... 


