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…Nuestros menús… 
 

 

Para un día tan especial, en el Hotel Balneario Valle del Jerte tenemos preparada una 

amplia selección de Menús que seguro serán de vuestro agrado. 

 

Nuestro equipo de cocina utiliza los productos de la más alta calidad y los condimenta 

fusionando tradición con actualidad para obtener unos platos con una presencia 

inmejorable. 

 

Para facilitaros la elección no dudéis en solicitarnos información y asesoramiento y tened 

en consideración que podéis plantear cualquier combinación posible entre la selección de 

platos que os ofrecemos. 

 

Así mismo, en caso de que algún plato que no se encuentre en vuestro menú os haga 

especial ilusión siempre tenéis la posibilidad de comentárnoslo para introducirlo en el 

menú. 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Menú 1 

 

...para compartir... 

 

Surtido de Ibéricos 

Torta del Casar gratinada al Pimentón de la Vera 

 

…del mar… 

 

Milhojas de Lubina con Salsa de Champiñón rellena de Ibéricos 

 

…de la tierra… 

 

Confit de Pularda en Salsa de Pasas de Corinto y Canela, con Verduritas salteadas 

 

…dulce… 

 

Tarta de celebración con Charlota Helada 

 

Precio 28 € i.v.a. incluido 

 

 

 



 
 

 

 

Menú 2 

 

…para compartir… 

 

Surtido de Ibéricos 

Torta del casar gratinada al Pimentón de la Vera 

Ensalada templada de Pularda 

 

…del mar… 

 

Lomo de Merluza en Salsa de Boletus y Mariposa de Langostinos con Sésamo Negro 

 

…de la tierra… 

 

Pluma rellena de Parmentier al Romero y Piquillos guarnecidos con Verduras de 

temporada 

 

…dulces… 

 

Tarta de celebración con Charlota Helada 

 

Precio 30 € i.v.a. incluido 



 
 

 

 

Menú 3 

 

…para compartir… 

 

Puding de Merluza con Gambas, Cangrejo y Espárragos Trigueros 

Pimientos del Piquillo rellenos de Chipirón en sus dos Salsas 

Torta de Casar gratinada al pimentón de la Vera 

 

…del mar… 

 

Escalopes de Salmón con Salsa de Azafrán y Tomatitos confitados 

 

…de la tierra… 

Cochinillo confitado al Estilo Tradicional con Patatas Panaderas 

 

…dulce… 

 

Tarta de celebración con Charlota Helada 

 

Precio 35 € i.v.a. incluido 

 



 
 

 

 

Menú 4 

 

...para empezar... 

 

Muselina de Pato con Salsa de Frutos del Bosque 

Ensalada de Queso de Cabra con Anchoas y reducción de Vinagreta de Tomate 

Cazuelita de Almejas a la Marinera 

 

...del mar... 

 

Merluza rellena de Gambas y Cangrejo estofada en Pisto Extremeño 

 

...de la tierra... 

 

Medallones de Solomillo Ibérico al Pedro Ximénez con Pastel de Patata 

 

...dulces... 

 

Tarta de Celebración con Charlota Helada 

 

Precio 37 € i.v.a. incluido 

 

 

 

 



 
 

 

Menú 5 

 

…para compartir… 

 

Ensalada de Endibias y Pintada con Vinagreta de Roquefort 

Cocktail templado de Espárragos Verdes y Blancos con Langostinos 

Revuelto de Boletus al Timbal de Jamón Ibérico  

 

…del mar… 

 

Rape en Salsa Verde con Almejas y Gambas 

 

…de la tierra… 

 

Magret de Pato a la Naranja con Verdurita en Tempura 

 

…dulces… 

 

Tarta de celebración con Charlota Helada 

 

Precio 42 € i.v.a. incluido 

 



 
 

 

Menú 6 

 

…para compartir… 

 

Ensalada de Piquillos y Dados de Tomate con Ventrisca de Bonito y Vinagreta suave de Ajo 

Espárragos Blancos con Salmón Ahumado gratinados con Tortita de Casar 

Rissotto de Mariscos y Jamón Ibérico 

 

…del mar… 

 

Lomos de Bacalao confitado con Salsa de Hongos y atadillo de Verduras  

 

…de la tierra… 

 

Medallón de Solomillo de Ternera con Salsa de Foie y Champiñones rellenos de duxelle de 

Jamón 

 

…dulces… 

 

Tarta de celebración con Charlota Helada 

 

Precio 48 € i.v.a. incluido 

 



 
 

 

 

Menú de Niños 

 

Primer Plato a elegir 

 

Macarrones a la Boloñesa 

Arroz a la Cubana con Salchichas 

Entremeses Fríos 

 

Segundos Platos a elegir 

 

Merluza Rebozada 

Lomo Ibérico Asado 

Solomillo Ibérico a la Plancha 

Pechuga de Pollo Empanada 

(Se acompañan de patatas fritas) 

 

Precio 15 € i.v.a incluido 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

…Nuestra Bodega… 

 

Selección de vinos incluidos en el Menú 

 

Blancos 

 

Gran Feudo Chivite Chardonay 2006     D.O. Navarra 

Albariño Pazo Sarantellos 2006             D.O. Rías Baixas 

Lar de Barros 2006                                 D.O. Ribera del Guadiana 

Viña Balmori Sauvignon Blanc 2004     D.O. Ribera del Guadiana 

 

Tintos 

 

Care Tinto Joven 2005                           D.O. Cariñena 

Viña Telena Crianza 2004                     D.O Ribera del Guadiana 

Frontera Merlot 2006                            Vino Chile 

Viña Monty Crianza 2004                     D.O.C. 

Martínez la Cuesta 2006                        D.O.C. Rioja 

 

Cavas 

 

Cava Bonaval                                         Vino Espumoso 

Lar de Plata Brut                                   D.O. Cava 

Llaume Serra                                           D.O. Cava 

 

 



 
 

 

...Nuestros  postres especiales...  

 

Tocinillo de Cielo con Trufa de Chocolate y Salsa de Toffe 

 

Bomba de Mouse de Chocolate con Coulis de Frambuesa 

 

Royal de Chocolate Crujiente de Crepe y Almendras Tostadas con Salsa Tofe 

 

Tarta de Limón con Bizcocho de Almendra y Merengue con Crema de Yogurt Griego 

 

Mouse de Té, Cremoso de Limón, Chocolate y Bizcocho bañado en Infusión de Té 

 

Bajo Presupuesto 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

…Diversión… 

 

Ponemos a vuestra disposición dos formas de organizar la barra y el baile para que 

podáis pasar un final de banquete inolvidable. 

 

Opción A: Servicio de Barra Libre.16 € por persona i.v.a. incluido  

        

Opción B: Servicio de Barra por botellas. Se calculará un presupuesto en función de los 

invitados adultos con una serie de botellas que podrán combinarse. Todas las botellas 

enteras, sin abrir, se descontarán del precio total. 

  

 Todos los servicios llevan incluidos camareros y pinchadiscos 

 El servicio de Barra Libre durará 3 horas desde el momento en el que se de por 

abierta la Barra. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

…Complemento de Banquete… 

  

Recena Salada 

 

Bocadito Vegetal 

Bocadito Jamón con Tomate 

Bocadito Queso Manchego 

Bocadito de Ahumados 

 

Precio 6 € i.v.a. incluido 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

Recena Dulce 

 

Fuente de Chocolate con Fruta Natural, Bizcochos y Golosinas 

 

Precio 7 € i.v.a. incluido 

 

Precio Recena Completa 10 € i.v.a. incluido 



 
 

…Y para los peques… 

 

Para que los pequeños puedan disfrutar aún más de su día tan especial les ofrecemos 

nuestro servicio de animación. Queremos que se lo pasen genial con nosotros. Podrán jugar, 

saltar, reír… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Este servicio queda incluido en el coste del menú en caso de celebración de comunión. En caso de celebración de 

bautizo tendría un coste adicional. 


